
Rezept für Weihnachtsmuffins 
 

Zutaten: 
 150g Butter 
 150g Honig 
 3 Eier 
 200g Mehl 
 1 gehäufter TL Backpulver 
 2 gestrichene EL Kakao 
 Lebkuchengewürz nach Geschmack 
 200g geriebene Mandeln 
 Die Hälfte der abgeriebenen Schale einer  

unbehandelten Orange 
 6 EL Milch 
 Orangenmarmelade 
 Schokoladenglasur 
 Streusel 

 

Zubereitung: 
 Alle Zutaten nach und nach miteinander verrühren 
 Teig in eine Muffinform füllen 
 Im vorgeheizten Backofen bei 180 Grad, ca. 20 Minuten backen 
 Nach dem Abkühlen mit Orangenmarmelade bestreichen, mit Schokoladenglasur 

überziehen und nach Belieben mit Streusel verzieren 
 
 

Gutes Gelingen und viel Spaß beim Backen wünschen die Schneggahaisle – Kinder! 
 

 

  


