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Lebkuchengewiirz nach Geschmack 895",
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Orangenmarmelade ’4@2’;/;,%5
Schokoladenglasur 2
Streusel

Alle Zutaten nach und nach miteinander verriihren

Teig in eine Muffinform fiillen

Im vorgeheizten Backofen bei 180 Grad, ca. 20 Minuten backen

Nach dem Abkiihlen mit Orangenmarmelade bestreichen, mit Schokoladenglasur
tiberziehen und nach Belieben mit Streusel verzieren

Gutes Gelingen und viel Spafs beim Backen wiinschen die Schneggahaisle — Kinder!




